
R E S T A U R A N T

Apostem per productes locals i de
proximitat...

Combinats amb elaboracions pròpies
cuidant cada detall, gaudeix també de

plats per picar o compartir, bones carns
a la brasa i pizzes originals per ocasions

més informals.
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L A C T O S A
G L U T E N
O U S
C A C A U E T S

F R U I T S  D E  C L O F O L L A

P E I X
S U L F I T S  I  D I Ò X I D  D E  S O F R E

AL·LÈRGENS ALIMENTARIS
QUE ES TROBEN A LA

NOSTRA CARTA!

Entrebrases ens preocupem
per la seguretat alimentària

dels nostres clients i per
aquest motiu hem adaptat

la nostra carta a la
normativa establerta pel
departament de sanitat.
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P e r  p i c a r  o  c o m p a r t i r

PATATES BRAVES 5,90€

Patates naturals amb salsa brava.

CROQUETES 7,00€
6u de croquetes d’ ibèric o rostit.

FINGERS 6,50€

Tires de pollastre arrebossat i cruixents.

CALAMARS A LA ROMANA 7,50€
Anelles de calamar arrebossades , maionesa
i rodanxes de llimona per acompanyar.

IBÈRIC I XAPATA 14,00€

Plat de pernil ibèric amb de pa de xapata sucat
amb tomàquet i oli d’oliva verge extra.

7,00€EMMASCARADES
Patates emmascarades casolanes amb
cansalada del coll.

RISOTTO DE BOLETS 8,50€

Risotto casolà, cremós, amb bolets i parmesà.

CANELONS 
8,50€

Canelons de rostit gratinats amb
beixamel.

CREMA DE CARBASSÓ 6,50€

Crema de carbassó suau acompanyada de torrades i 
oli d’oliva.

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA 10,00€

Enciam, remolatxa, fruits secs, xerris, crema
balsàmica i formatge de cabra.

TÀRTAR DE VEDELLA 13,50€

Steak tàrtar elaborat amb carn de vedella i condimentat.

POP A LA GALLEGA 19,90€

Pop tendre amb una base de patates, pebre
vermell, sal maldon i oli d’oliva verge extra.
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IOGURT DE LA CASA 2,50€

Iogurt amb nous, nabius i mel.

CREMA CATALANA 4,50€

Crema catalana casolana.

COULANT DE XOCOLATA 4,50€
Coulant de xocolata belga acompanyat amb nata.

PASTÍS DE FORMATGE 4,50€
Pastís de formatge acompanyat amb nata.

D o l ç o s

D e  l a  n o s t r a  m à
Receptes pròpies amb personalitat

CALLOS 7,50€

Cap i pota guisat.

MANDONGUILLES AMB SÈPIA 9,50€

Mar i muntanya.

VEDELLA AMB BOLETS 12,50€

Vedella guisada amb bolets de temporada.

CASSOLETA DE RAP 16,00€
Rap a la cassola amb gambes, musclos i
calamar.

A  l a  B r a s a

POP 16,50€

Amb parmentier de patata.

MASSETERS “RAL” 9,50€

Amb patates naturals i pebrot verd.

XAI 13,00€

Amb patates naturals i pebrot verd.

BOTIFARRA 8,50€

Amb patates naturals i pebrot verd.

HAMBURGUESA DE VEDELLA 10,50€

Amb patates naturals i pebrot verd.

PEUS DE PORC 8,50€

Amb patates naturals i pebrot verd.

ENTRECOT 44,00€/kg

Entrecot de vedella amb patates rústiques.
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10,00€BARBACOA       
Salsa de tomàquet, masseters filetejats,
bacó, ceba i salsa barbacoa.

10,00€MARGARITA
Salsa de tomàquet, mozzarella, xerris, all,
alfàbrega fresca i un raig d’oliva verge extra.

10,00€QUATRE FORMATGES
Salsa de tomàquet, formatge blau,
mozzarella, parmesà i cheddar.

“pizzadelacasa”

P i z z e s  a m b  c a r à c t e r
Elaboració pròpia


